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PROGRAMME

Chaque unité d’enseignement est composée de deux éléments :

» les Ressources qui permettent 'acquisition des connaissances et de méthodes fondamentales

* |les Situations d’Apprentissage et d’Evaluation (SAE) qui sont des mises en situation professionnelle au cours desquelles
’étudiant développe la compétence et a partir desquelles il fera la démonstration de I'acquisition de cette compétence.

Premiére année
Tronc commun
® Chimie générale, Chimie organique
® Biochimie structurale, Biochimie
métabolique
* Techniques analytiques
* Expression Communication, Anglais,
PPP, Bureautique
* Biologie cellulaire, Biologie générale,
Microbiologie, Biologie et physiologie
* Physique, Mathématiques, Statistiques
Parcours BMB
o Culture cellulaire
* Bio Cell complémentaire
* Physio et expé animale
» Biochimie médicale, Microbiologie
médicale, Organiser un examen de

Parcours SAB

= Qualité et sécurité des aliments,
Microbiologie alimentaire, Biochimie
physico-chimie alimentaires

» Technologie alimentaire et cosmétique

» Opérations unitaires

* Physique industrielle

L'acquisition des techniques de laboratoire

est facilitée par un large volume horaire
(40% de ’'emploi du temps) consacré aux
travaux pratiques en groupes de 12 a 14
étudiants.

Deuxiéme année

Tronc commun

* Microbiologie, Génétique et biologie mo-
léculaire, Méthodes d’analyse en biologie

® Cinétique chimique et enzymatique

® Communication, Anglais, PPP

* Biochimie métabolique

* Traitement des données expérimentales

Parcours BMB

* Etude des dysfonctionnements cellu-
laires et physiopathologiques, Anatomie
et cytologie pathologiques

» Pharmacologie, Immunologie

» Bactériologie et mycologie médicales

» Biochimie médicale, Génie génétique

» Cytologie hématologique, Hémostase

» Techniques analytiques des molécules
d’intérét

» Biochimie métabolique et enzymologie
avancées

» Bioinformatique, Bioproduction

» Assistance médicale a la procréation

Parcours SAB

» Qualité, hygiene et microbiologie
alimentaire, Biochimie analytique

* Biotechnologie, Physique industrielle

» Génie des procédés alimentaires

» Chimie et biochimie appliquées aux
bioproduits

¢ Méthodes d’optimisation et de validation

» Biologie moléculaire etimmuno-détection

* Management de la production

e Biologie appliquée aux produits innovants

Situations d’Apprentissage et d’Evaluation (SAE)
Parties intégrantes de la formation, elles offrent la possibilité d’expérimenter des situations professionnelles, individuellement ou en

Parcours BMB
EnB.UT. 1

Parcours SAB
EnB.UT.1

Troisieme année

Tronc commun

* Méthodes d’investigation et de controle
en biologie

e Communication, Anglais, PPP

Parcours BMB

* Pharmacologie

* Méthodes alternatives

* Toxicologie

e Qualité

¢ Virologie

* Immunopathologie

e Parasitologie

e Immunohématologie et transfusion

* Procédés de bioproduction

» Mesure d’activités biologiques de
molécules d’intérét

* Techniques omiques et applications

Parcours SAB

* Management de la qualité

» Qualité et sécurité sanitaire des aliments
et des produits biotechnologiques

» Sécurité au travail, ergonomie,
environnement

» Gestion de la production des aliments
et des bioproduits

« Qutils statistiques et informatiques

* Management de 'innovation

» Technologies innovantes de bioproduction

* Organiser et mettre en place une procédure d’expérimenta-
tion animale dans le cadre de la réglementation en vigueur

e Cultiver des cellules dans le respect des bonnes pratiques de
laboratoire

EnB.UT. 2
» Mettre en ceuvre une expérimentation et un suivi analytique
« Diagnostic d’infections

EnB.UT.3

* Production, purification et criblage de molécules par l'utilisa-
tion de méthodes alternatives

e Amélioration continue de la qualité dans le cadre d’un
diagnostic médical

e Controler ’hygiene lors d’une production des aliments et/ou
bioproduits

* Préparer et mettre en ceuvre une production alimentaire ou
de bioproduits

EnB.U.T.2
« Mettre en ceuvre une expérimentation et un suivi analytique
» Concevoir des produits innovants

EnB.UT.3

« Innover, produire et controler en
sciences des aliments et
biotechnologie




